Potrebujete:

1a1/2 muka polohrubd

pohar

250 ml

2 pohar cukor krystélovy

250 ml

1ks ananasovy kompét

200g orechy mleté

2 ks maslo natierkové bez prichute
1 ks pribinacik vanilkovy velky
1ks kypriaci prasok do peciva
1ks puding vanilkovy

2 lyzicka soda bikarbéna

2ks vajcia

200 ml mlieko

Anandsovd pochiitka

Vyborny, §tavnaty ananasovy kolacik. Kto raz
ochutnd, viac neodol4..

Postup:

Priprava cesta:

1 a pol §alky polohrubej muky, 1 a pol Salky
krystalového cukru, 2 moka lyzicky sédy
bikarbény, 1 prasok do peciva zmieSame
dohromady. ZvI&st’ si v kuchynskom robote
rozmixujeme 1 ananasovy kompét aj so
St'avou, pridame 2 vajcia a tekutt hmotu
zmieSame s praskovou. Vylejeme na
vymasteny a mukou posypany plech a
pecieme vo vyhriatej rdre na 180 °C asi 25-30
min.

Priprava krému:

Uvarime si vanilkovy puding so Styrmi
polievkovymi lyZicami krystélového cukru v 200
ml mlieka, na hustl kasu a dame vychladit'.

Medzitym si vymieSame 2 ks pomazankového
masla (napr. Monika, alebo Banovecka
nétierka) s 1 velkym vanilkovym Pribinagikom.
Postupne vmieSame vychladnuty

puding. Tento ananasovy kolac je vemi
osviezujuci a Stavnaty. Vyskusajte!
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“lgjLecenie

Krém rovnhomerne rozotrieme na vychladnutd
piSkotu. Vrch hustejSie posypeme mletymi

,Q orechmi a strihanou ¢okoladou. Dame na par
hodin vychladit’.

Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 25 - 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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