Potrebujete:

4 ks vajcia

160 g cukor kryStalovy

1 bali¢ek vanilinovy cukor

100 g Palmarin

1ks ananasovy kompét
20049 muka hladka

1ks kypriaci pradok do peciva

lieskové orechy mleté

0

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Narocnost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: -

>

Anandsovd torticka

Osviezujuca kombinacia ananasu a lieskovych
orieskov, ktora potesi nejedno brusko.

Postup:

Tortovu formu dobre potrieme
Palmarinom, posypeme
kryStalovym cukrom a
posekanymi orieSkami.

Z ostatnych ingrediencii si
pripravime cesto. VSetko
pekne spolu vymieSame,
nalejeme do formy na
pecenie a zarovname.

Na to rovnomerne
poukladame odkvapkané
platky ananasu.

PecCieme 25-30 min na 180
stupniov. Spajdlou zistite &i je
cesto upecené...

Ked' torta vychladne,
ozdobime ju Slahackou

a kuskami ananasu a
orieSkami, €o nam ostali.
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