
Arašidové cookies

Sú chrumkavé a veľmi chutné, deti ich budú
zbožňovať.

Potrebujete:
250 g

 
Helia

 
3 šálka

 
múka hladká 

 
1 ks

 
vajce

 
1 šálka

 
arašidy nesolené nahrubo
nasekané

 
2 lyžička

 
prášok do pečiva

 
1 bal.

 
vanilínový cukor

 
na vyma
stenie
plechu 

 

Cera
 

250 g
 

cukor hnedý 
 

Celkový čas prípravy: 25 min.
Čas pečenia: 25 min.
Teplota pečenia: 180 ˚C
Náročnosť prípravy: ľahké
Počet porcií: -

Postup:

Prichystáme si všetky
suroviny.

Maslo roztopíme, aby bolo
mäkké a postupne pridávame
všetky suroviny. 

Rukou zapracujeme a
vyhnetieme hladké cesto.
Cesto necháme v chladničke
asi pol hodinku stuhnúť.
Potom na vymastený plech
ukladáme guličky vo veľkosti
orecha a trocha zatlačíme
vidličkou. Pečieme do zlatista
a ešte za horúca ich
pozberáme z plechu. 

Cookies môžeme posypať
podrvenými arašidmi alebo
inak ozdobiť, aby boli
lákavejšie pre malých
maškrtníkov.
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