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Babickina orechovd babovka

Zaujimavé orechova babovka od n&sho prvého
sut'aziaceho v Uplne prvej sutazi. (S
fotopostupom)
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Potrebujete:
500¢g muka hladka
100 g cukor praskovy Najskor si spravime kvasok.
429 drozdie 100 rrv1l Feplehovmlleka, cukor
) a drozdie zmieSame a
350 mi mlieko nechame vykysnat'.
2 ks vajcia Zatial' si do misky preosejeme
itré J ardbmu, vajcia,
759 orechy mleté C|trc3nc3vu gromu vajcl .
zvySné mlieko a Palmarin.
Potom pridame vykysnuty
kvasok. Vsetko dobre
_!1 zmieSame na nelepivé cesto,
ktoré nechame priblizne 60
Celkovy ¢as pripravy: 50 min. minat kysnut'.
Cas pecenia: 50 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Narodnost orii . Fahké Vykysnuté cesto rozvalkame
arocnost:pripravy: ahke na hrubku 2 mm a posypeme
Pocet porcii: -

mletymi orechami.
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Zvynieme a cesto dame do
vymastenej babovkovej
formy.
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Dame do vyhriatej truby na
180-210 stupriov a peCieme
priblizne 45 minut.
Poznamka: Babovkovu formu
nikdy neposypeme mukou,
lebo babovka ndm ostane
biela.
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