Potrebujete:

200 g mandle

100 g orechy

100 g pistacie
klinCeky

1 lyzica Skorica

509 cukor praskovy

2 ks vanilinovy cukor

1ks zftok

300 g hladkej muky

1 lyzica citrébnova Stava

150 mi voda

80¢g maslo

150 g maslo

Baklava

Turecky sladky dezert

Postup:

Mandle, orechy a pistacie rozsekame a
premieSame s korenim, praskovym a
vanilinovym cukrom, rozohrejeme maslo.

Medzitym si pripravime cesto - muku
preosejeme do misy, pridame rozohriate
maslo, citrénovu St'avu, prelejeme horticou
vodou a spracujeme tuhsie cesto, ktoré
prelozime na dosku a po kuskoch rozvalkame
na 10 tenkych placiek.

VS8etky placky zarovname na rovnaky rozmer
Stvorca.

Maslom vytrieme mensi plech a polozime nar
placku z cesta, ktoru pokvapkame
rozpustenym maslom, poloZime druhu placku,
ktord pokvapkame maslom a posypeme
orechovou zmesou. Takto postupujeme, az
nam zostanu tri placky. Tieto 3 placky na seba
zloZime, pokvapkame zvySnym maslom,
vrchn( placku potrieme rozéPahanym Zitkom a
vSetky tri placky nakrojime na Stvor€eky.
Polozime na ostatné placky a peieme vo
vopred vyhriatej rare na 190 ° C.
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Celkovy ¢as pripravy: -

Cas pecenia: - min.
Teplota pecenia: 190 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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