Potrebujete:

cesto

4 ks vajcia

250 g muka polohruba

250 ¢ cukor praskovy

1 ks banan

1 ks kypriaci prasok do peciva
250¢g Palmarin

0

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 60 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahke
Pocet porcii: 20

>
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Bandnovd babovka

Na kazdodenné pecenie je vhodna tato babovka
s nasim fotopostupom. Rychly a jednoduchy
recept tu.

Maslo s cukrom vymieSame
do penista a postupne
pridame Zitky a muaku
zmieSanu s praskom do
peciva. Potom priddme banan
alebo dva a rozmixujeme.

Nakoniec zlahla vmieSame
tuhy sneh z bielkov.

Vymastime si formu na
pecCenie a vlejeme tam cesto.
Cesto je tuhsie. Ja pridavam
aj trosku kakaa, aby bola
farebnejSia. A pecieme pri
160 stupriov asi hodinu.
Spéaradlom skusime &i je
hotova.
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