Bazalkové krekry

Bazalkové krekry st vhodné na piknik alebo
oslavu s priatemi. Pripravte si ich rychlo a
jednoducho podra nasho fotopostupu s
receptom.

Potrebujete:

cesto VSetky suroviny dame do

500 g polohruba mika misky a vypracujeme ru¢ne

24l sPahadkova cesto, ktoré zabalime do
sfahackova smotana potravinarskej félie a viozime

250g¢ Palmarin do chladnigky na 1,5 - 2

1 lyzicka sol hodiny. Za ten ¢as sa chute

prepoja a s cestom sa bude
lepSie pracovat’. Po uplynuti
tejto doby cesto vyberieme,
rozvalkame na pomucenej
doske na hrabku asi 4mm.

2 lyzicka bazalka suSena

0,5 s6da bikarbéna
lyzicka

0

Celkovy ¢as pripravy: - Vykrajujeme vhodnymi

Cas pedenia: 15 - 20 min. formic¢kami akékolvek tvary.
Teplota pecenia: 190 °C

Naroc¢nost’ pripravy: rahke Naukladame na plech
Pocet porcii: - vylozeny papierom na

pecenie, mézme potriet’ aj
roz8lahanym vaji¢kom.

Vlozime do vyhriatej rary, teplota 190 °C a
pecieme 15 - 20 mindt. Sledujeme, ked’ze
kazda rara pecie inak.
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