Potrebujete:
80g Palmarin
120 g muka polohruba
150 ¢ cukor praskovy
2 ks Srahacka praskova
1 lyzica kakao
700 ml broskyriovy kompét
3 ks broskyna - Cerstva
6 ks vajcia
300 ml mlieko

0
Celkovy ¢as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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Broskyriovda torta

Osviezujuca torta s chut'ou broskyn...

Postup:

Priprava cesta:

Zitky vymie$ame so zméaknutym Palmarinom a
praskovym cukrom do peny. Priddme po
lyziciach preosiatu muku, kakao a tuhy sneh
vy$lahany z bielkov. Cesto zmieSame a
vylejeme do vymastenej a mukou vysypanej
tortovej formy. Upecieme pri 180°C asi 20
minut.

Upeceny korpus nechame vychladnut’ a
pokvapkame st'avou z broskyfového kompétu.

Priprava krému:

Vys§Fahame si sFahacku podla navodu na
obale. Opatrne do nej zamieSame pokrajané
broskyne (z kompétu) a potrieme fiou korpus.

Cerstvé broskyne nakrajame na tenké platy a
rozlozime na vrch torty.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

