Broskyriovo pernikové kocky
so Slahackou

Broskyne mézete zamenit’ aj za nektarinky :)
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Potrebujete:

300 g hladkej muky

225 g Pr&Skovy cukor

2 ks vajcia

220 g mlieko

150 g Palmarin

1 bal. kypriaci prasok do pernika

200g Broskyne

509 vlasské orechy sekané

100 g Smotana 33% vysfahana
0

Celkovy ¢as pripravy: 50 min.

Cas pecenia: 30 min.

Teplota pecenia: 180 °C

Narocnost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -

>
Postup:

Piskotové cesto: Vajcia s cukrom vy§lahame,
pridame sneh z bielkov, rozpusteny Palmarin a
mlieko. Nakoniec primieSame preosiatu muku s
kypriacim pra8kom do peciva. Hotova hmotu
rozotrieme na plech pokryty papierom a
zarovname. Poukladame ocistené nakrajané
broskyne a nasekané vlasské orechy. Pri
teplote 180 °C pecieme 30 minut. Po upeceni
a vychladnuti polejeme ozdobime vyslahanou
Srahackou.
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