Potrebujete:

Cera

na vym

astenie

plechu

a miika

na posy

panie

3 ks vajcia

300 g cukor praskovy
2di mlieko

1 bal. prasok do peciva

1 ks Palmarin

5009 muka polohrubd

1 broskynovy kompét
100 g muka hruba

100 g cukor kryStalovy
100 g Palmarin

1 CERA na vymastenie plechu

(papier na pecenie)

Broskyriovy koldc s posypkou

Broskynové poteSenie v kazdom roénom obdobi.

Pozrite si fotopostup.

0

Postup:

>

Vaijcia, cukor, mlieko, prasok
do peciva, tuk a miku dame
do misy a vypracujeme
hladké cesto.

Cesto vylejeme na vymasteny
a mukou vysypany plech a
poukladame nan pokréjané
broskyne.

Pripravime si posypku z
hrubej muky, cukru a
Palmarinu. Dame na ovocie.
PecCieme asi 20min. pri
teplote 180°C.
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Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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