CESNAKOVE SLIMAKY

Velmi chutné slané cesnakové pecivo vhodné na
vSetky prilezitosti.

Potrebujete:

cesto Z viazného mlieka, drozdia a

750 g hladkej muky cukru vypracujeme kvasok.
L Nechame chvilu vykvasit’ a

150 g polohruba muka spojime s ostatnymi

1ks vajce surovinami. Vypracujeme

1 lyzicka sol cesto, nechame kysnut’

1dl Olej Raciol najlepSie v "miske-kyske"

maximélne jednu hodinu.
5dl mlieko vlazné

1 lyzicka cukor krystalovy

1 kocka drozdie Cesto si rozdelime na Styri
rovnaké Casti.
plnka
1ks Helia (krém) Medzitym si urobime pinku z
10 ks cesnak strugiky 1 Helie, 10 strucikov cesnaku,
- ) soli. Cesto vyvalkdme na
2 lyzica sol . . .
obdlZnik a natrieme plinkou.
poleva
1 ks vajce (na potretie) Zrolujeme do rol&dy, dobre
109 sézamové semend pritlacime.
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“lgjLecenie
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Celkovy &as pripravy: 80 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: 2 velké
plechy
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Poukladame na vymasteny
plech, natrieme roz§l'ahanym
vajcom, posypeme podla
chuti - sezamom, 'anovymi
semiackami, makom,
struhanym syrom atd’. Dame
piect.

Pecime pri 180 stuprioch cca
20 minut, treba kontrolovat’
podla rary.

Dobru chut'.
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