Potrebujete:

cukor

509 Palmarin

0,5 Salka cukor hnedy

2 salka muka hladké

1 Salka Cokolada horké 68%
2 ks vajce

1 lyzicka vanilkova esencia
1 troska prasok do peciva
1 troska s6da bikarbéna

1 Stipka sof

0,5 Salka cukor krystalovy

Chrumkavé cokolddové
susienky

Chutné susienky pre malych aj velkych

Postup:

Pomocou ruéného Slahaca uslahame celé
vajcia, poc€as Slahania prisypujeme krystalovy
a potom aj hnedy cukor. Palmarin rozpustime
na miernom plameni a po vychladnuti prilejeme
k vajickam. Pridame aj lyzi¢ku vanilkovej
esencie.

V d’alSej nadobe spojime preosiatu hladku
muku, s6du bikarbénu, praSok do peciva a
nasekané ¢okoladové kusky. Obe hmoty
spojime a mieSame vareSkou, kym sa nespoja.
Z cesta vyformujeme rolku, ktort zabalime do
potravinovej félie a aspofi na 3 hodiny
odlozime do chladni¢ky. Stuhnuté cesto sa
nam bude dobre krgjat’.

Na plech dame papier na pecenie a ukladame
asi 0,5 cm hrubé kolieska. Ked'Zze pocas
pecCenia sa trochu zvacsia, dbame na
dostato€nu vzdialenost’ jednotlivych koliesok.
Ruru predohrejeme na 190 stupriov a peCieme
15 minut.
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Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pecenia: 15 min.
Teplota pecenia: 190 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 18
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