Velkonocny zajacik

Chutny a zaroven sladuc¢ky zajacik s
fotopostupom.

Potrebujete:

2 ks vajce

60 g Palmarin Pripravime si suroviny.

100 g cukor praskovy

1bal. vanilinovy cukor Najskér si vy§lahame tuhy
100 ml mlieko viazné sneh. Palmarin, cukor aj
120 g muka polohruba vanilkovy cukor vySlahame.

Po jednom zaslahame Ztky,
priddme mlieko, po lyzi¢kach
muku, na striedacku so
snehom.

1/2 bal. kypriaci pradok do peciva
2 ks hrozienka

0

Celkovy ¢&as pripravy: 10 min.

Formu vymastime tukom a
vysypeme struhankou.

Cas pecenia: 35 min.

<onia: 200" .
Te,plovta pecerzla 00 C Cesto nalejeme do formy a
Naroc¢nost’ pripravy: lahké dame piect. Po upeceni
Pocet porcii: - nechame chvilu vychladnut’ a

opatrne vyberieme,
F pocukrujeme, popripade
ozdobime podl'a seba.
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