Potrebujete:

1 ks droZdie

400 g muka polohruba

150 ¢ Palmarin

2ks vajcia

100 mi smotana na SFahanie 33%

1 lyzicka sol

100 g slanina

2ks cibula

150 g syr tvrdy
sol

Cierne korenie mleté

Q

Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porecii: -
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Cibulovo-slaninové spirdly

Slaninkovo-cibulové pokuSenie.

Postup:

Do muky pridame sol’ ,drozdie a nastrihany
margarin. Pridame 1 celé vajce a 1 Zitok,
Srahacku. Zamiesime cesto, prikryjeme a
nechame odpocivat’.

Pripravime si pInku: Nakrajame slaninu na
malé kusky, oprazime na troche oleja,
nakrajame cibulu a udusime do mékka.
Priddme polovicu strihaného syra a nechame
vychladnut'.

Cesto rozdelime na 2 Casti, rozvalkame,
natrieme pinkou a prikryjeme druhym
rozvalkanym platom. Krajame na tycCinky, ktoré
vzdy 2 spolu zato€ime do Spirdly, potrieme
bielkom a posypeme zvySnym syrom. PeCieme
do ruzova.
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