Cokolddovd torta s lesnym
ovocim.

Prijemne sladké& chrumkavéa ovocna torta pre
sprijemnenie dha.

Potrebujete:

300g cukor praskovy

6 ks vajcia Predhrejeme si raru na 180

3 lyzica kakao stupiiov. Vy&rahame bielky do

tuha a za staleho Slahania
pridavame cukor a este 2

1 lyzicka ocot balzamikovy

509 Cokolada minGty $l'ahame. Na koniec

250 ml smotana na $Fahanie 33% pridame kakao, ocot a

500 g ovocie rézneho druhu cokoIIaQU a zlahka
premiesame.

1ks stuzovac SFahacky

Tortovu formu vystelieme papierom na

_ﬂ pecenie, tak aby papier prekryval aj strany,
nebojte sa toho, Ze torta nebude mat’ pekny
Celkovy ¢&as pripravy: 30 min. gulaty tvar, vSetkym bude ur€ite chutit’. Hmotu
Cas pedenia: 60 min vylejeme do tortovej formy.
Teplota pecenia: 150 °C
Narocnost pripravy: tazsie VloZte tortovti formu do rary a
Pocet porcii: - stiSte raru na 150 stupriov.

Pecemie priblizne hodinu.
Hotovy korpus je na okrajoch
krehky a suchy, ale ak ho v
strede jemne stladite prstom,
mal by byt makky.
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Vypnite ruru, pootvorte
dvierka a nechajte korpus v
rure Uplne vychladnut’.
VyS&lahajte Slahacku so
stuzovacom, navrstvite na
vychladnuty korpus a posypte
ovocim aké mate radi. Dobru
chut’!
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