Cokolddové gul’ky

Gufky vyrobené len zo samych dobro6t.
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Potrebujete: Postup:

100 g vlagské orechy sekané

50g mandlové lupienky ZmieSame hrozienka namocené v rume,
300 g &okolada horka orechy, pomaran€ovu kéru, oprazené

mandlové lupienky a pridame 100 g

5049 pomarancova kora presladena rozpustenej horkej okolady. Tvarujeme gulky,
100 g hrozienka ktoré nechame stuhnat'.
50 mi rum

Po stuhnuti mac¢ame do 200 g rozpustenej

¢okolady. Mézeme pouzit’ horkd alebo mlie¢nu
—ﬂ ¢i bielu Cokoladu. ESte nestuhnuté prevalkame
na mriezke alebo v rukach tak, aby nam
vznikol nepravidelny efekt na povrchu guliek.

Celkovy ¢&as pripravy: 25 min.

Cas pedenia: .
Teplota pecenia: -
Nérocnost’ pripravy: Fahké Po stuhnuti vkladdme do papierovych
Pocet porcii: - koSickov.
Dobry typ:

Ak neméme presladent pomarancovu kéru,
velmi lahko si ju méZeme vyrobit’. Kéru z
pomaranc¢a dékladne umyjeme, pokrajame a
zasypeme kryStalovym cukrom. Potom
najemno rozmixujeme. Nechame kratko
odstat’.
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