Potrebujete:

cesto

180 g hladkej muky

100 g cukor praskovy
125¢g maslo

1ks prasok do peciva

1 ks vanilkovy cukor
100-150 vlasské orechy mleté
g

60 g ¢okolada na varenie
100 g horké ¢okolada
40¢ biela ¢okolada

2 ks vajcia

125 ml mlieko

Cokolddové muffiny

Muffiny plné &okolady. Pripravte si tieto chutné
¢okoladové muffinky podla receptu s
fotopostupom.

Pripravime si mleté orechy,
mlieko, vajcia, maslo.

Odvazime si hladkt muku a
cukor.

Muku, kypriaci praSok do
peciva a praskovy cukor
zmiesame. Dalej pridame
zmaknutlu €okoladu, vajcia,
maslo (pripadne tuk) a
mlieko. Ja zvyknem dat’
roztopit’ maslo a v nom
roztopim ¢okol&du a tak do
priddm k ostatnym surovinam.
Do premieSaného cesta
pridame mleté orechy.

Lyzi¢kou naberieme do
kazdého koSicka cesto, ale
iba na spodok. Na to
poloZime kusky horkej
cokolady.
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Celkovy ¢as pripravy: 40 min.
Cas pecenia: 20-25 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost pripravy: tazsie
Pocet porcii: 12

>
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Dame dalSiu vrstvu cesta az
po vrch nech naplnime celé
kosicky. Na vrch poukladame
pokrajanu ¢okoladu. Muffiny
dame do rozohoriatej rury na
asi 20-25 minut pri 180°C.
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