
Čokoládové potešenie 

Máte radi čokoládu? Tak tento foto recept na
čokoládový koláč je to pravé pre vás. 

Potrebujete:

cesto

150 g
 

hera
 

150 g
 

cukor krupicový 
 

4 ks
 

vajcia
 

200 g
 

horká čokoláda
 

150 g
 

hladká múka
 

1 ks
 

prášok do pečiva
 

Celkový čas prípravy: -
Čas pečenia: -
Teplota pečenia: -
Náročnosť prípravy: ľahké
Počet porcií: -

Postup:

Vložte Heru a cukor do misy a
šlahajte mixérom 5-8 minut
kym s anerozpusti cukor..
postupn epridavame vajcia

Vložte 150 g čokolády do
hrnca. cokoladu rozpustime
nad parou. Vymiesame ju 
dohladka a pridame do cesta
spolu s ostatnymi kuskami
cokolady.

muku  aprasok do peciva
pridame do cesta a
vymiesame.

Cesto vylejeme do
vymastenej formy na srnci
chrbat. pečime 50-60 minut
na 160 C.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

.........................................................................................................................................................................

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.

http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

