Potrebujete:
mlieko
1 bal. BB keksy cerealne
500 ¢ jemny tvaroh
250 ml 8rahackové smotana
300 g varova ¢okolada
100 g varova ¢okolada
150 ¢g Srahackova smotana
100 mi mlieko

Q
Celkovy ¢as pripravy: -
Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Cokolddovy cheescake

Do tohto kola¢a ide velké mnoZstvo ¢okolady,
takze ak ju mate radi, urCite vam bude chutit’.

Postup:

Cokoladu (aspori 42%) roztopime v
Srahackovej smotane vo vodnom kupeli, ob¢as
premieSame. Rozmixujeme keksy a zmieSame
s maslom. Natlac¢ime poharom do tortovej
formy (24cm). Do €okolady roztopenej v
Sl'ahackovej smotane zamieSame tvaroh.
Vylejeme na korpus a dame zachladit’ do
Fadni¢ky (cca 1 az 2 hodiny).

Pripravime si polevu. Cokoladu rozpustime v
Slahackovej smotane vo vodnom kupeli, dobre
vymieSame. Nechame cca 30 minudt odstat’ a
opatrne nalejeme na krém. Dame na 12 hodin
stuhnut’ do chladu. Zo stuhnutého cheesecake
odstranime obru¢ a méZzeme ozdobit’ lesnym
ovocim alebo méze zostat’ bez ozdoby. Je
supeeeer :)
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