Cuketovy zdkusok

Jednoduchy recept pre vSetkych milovnikov
cukety. Budete prekvapeny, aké je cuketa
vyborn& do kolacov. Pozrite si jednoduchy
fotorecept.

Potrebujete:

4 ks vajcia

450 ¢g cukor krystalovy Vajcia vys$lahame s cukrom,
150 ml olej priddme olej a vySlahame.
400 g cuketa nastrdhana na jemno

1 lyzicka Skorica mleta Cuketu nastrithame na

1 ks vanilinovy cukor jemno.

1ks kypriaci pradok do peciva

2 ks Sumienka mala Cuketu prldéme k

2ks Zlaty klas vySlahanym vajciam, pridame

Skoricu, vanilkovy cukor,
zamieSame.

0

Potom priddme muku a

Celkovy ¢as pripravy: 15 min. o 5

& . 20 mi prasok do peciva a zl'ahka
as pecenia: min. premisame.

Teplota pecenia: 180 °C

Narocnost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: - Vylejeme na vymasteny,

mukou vysypany plech a
upecieme. Peieme na
mensom plechu, 25x30cm.
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Na upeceny korpus dame
polevu. Poleva méze byt
Cokoladova, alebo zo
Sumienky.

Sumienkova poleva: 7,dl
voda, 2 ks Sumienky (malej),
200 g krystalového cukru, 2
ks Zlaty klas. V&etko spolu
uvarime.
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