Srnci chrbdt

Zaujimavy recept s eSte zaujimavejsim
vyslednym efektom vd’aka forme zo srncieho
chrbatu. Nepecéeny kolag, ktory deti miluju.
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Potrebujete: Postup:

250 ¢ Cera

2509 cukor praskovy Ceru roztopime v parnom kupeli, do neho

2 ks vajce priddme BB puding, prasSkovy cukor, vanilkovy
) cukor, 2 vajcia, rum a mieSame. Nakoniec

20 ks piskoty detské priddme nakrajané cukriky a hrozienka.

hro1 bal. hrozienka Polovicu nalejeme do formy, spajame po dve

1 bal. puding BB piskoty a naukladame na cesto, zalejeme

e, druhou polovicou a nechame stuhnut’.

1 bal. vanilinovy cukor

2 lyzica rum

1 bal. cukriky Zelé

0

Celkovy ¢as pripravy: 50 min.
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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