Potrebujete:
200 g Helia
250¢g muka hladka
240 ¢ cukor krupicovy
200g cukor praskovy
500 ml smotana na SFahanie 33%
1ks vanilinovy cukor
1/2 bal. kypriaci pradok do peciva
1 ks puding vanilkovy
30 ks BE-BE keksy
300¢g jahody
4 ks citrén
jahodova st'ava
4 ks vajcia
500 ml mlieko
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Detskd pudingovo-smotanovo

-jahodovad torta

Vesel4 torta pre veselé chvile v kruhu vasej
rodiny..

©

Postup:

Priprava cesta:

Heliu so sfahacom vyslahame a postupne
pridavame 200 g krupicového cukru a
vanilkovy cukor. Vajcia po jednom
primieSavame (po pol minute). Preosejeme
prasok do peciva a muku a po porciach
primieSavame spolu s citrénovou Stavou z
jeden a pdl citrona a lyzickou postrihanej
citrénovej kory. V8etko spolu premieSame.
Cesto natrieme na papierom pokryty plech a
pecieme pri teplote 170 °C 30 minut.

Priprava pinky:

Pripravime puding podl'a postupu na obale a
eSte teply ho natrieme na teply kolag.
Nakrajané jahody poukladame na puding
(jahody m6zeme l'ubovolne nahradit’ inym
ovocim podla chuti napr. pomaran¢om,
marhulami..).

VyS&lahdme smotanu, natrieme na kola¢ a
oblozime BE-BE keksami.
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocénost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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Z 200 g preosiatého praskového cukru, 3
polievkovych lyzic jahodovej stavy a 3
polievkovych lyzic citrénovej stavy pripravime
polevu, ktorou potrieme keksy a 'ubovol'ne
ozdobime cukrikmi, ¢i gumovymi medvedikmi.

Zakusok mbézeme pripravit’ den predtym ako
ho budeme podavat’, aby stihli keksiky
zmaknut'.
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