Domdce Oreo suSienky

Tieto susienky su este lepsie ako Oreo.
Ochutnajte svoju domacu vyrobu a uvidite.
Pomdzte si fotopostupom.

Potrebujete:

3009 muka hladka

180 g Palmarin

100 g cukor praskovy

1ks vajce

5 lyzica kakao

1/2 bal. prasok do peciva

200g tvaroh jemny

100 g suSené mlieko

2 lyzica cukor praskovy

1 bal. vanilinovy cukor
Q

Celkovy ¢as pripravy: 30 min.

Cas pedenia: 15 min.

Teplota pecenia: 200 °C

Naroénost pripravy: Fahkeé

Pocet porcii: -

Muku, cukor, kakao a prasok
do peciva si preosejeme do
misy, pridame vajicko,
prilejeme rozpusteny tuk a
spracujeme cesto, najprv
vare$kou a potom rukou
zapracujeme vSetku muku.

Cesto zabalime do
mikroténového vrecka a
odloZime do chladnicky.

Tvaroh rozotrieme s cukrom a
vanilkovym cukrom na hladky
krém.

Postupne pridavame susené
mlieko, tolko aby nam vznikla
tuh& mlie¢Cna hmota.
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Cesto vyberieme z
chladnicky, rozvalkdme na
hribku 4 az 5 mm, medzi
val€ek a cesto si dame
vrecko, aby sa cesto
nedrobilo, vykrajujeme
kolieska.

Poukladame na plech s
papierom na pecenie a
peCieme 10 - 15 mindt,
vychladnuté spajame
krémom. (VySlo mi 25 ks.)
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