Potrebujete:

cesto

4 ks vgajcia

200 g hladka muka
100 g Pr&Skovy cukor
1dl voda

1di olej

1 lyzica kakao

1/2 prasok do peciva
balicek

plnka

2009 mleté orechy
100 g Praskovy cukor
0,5dl rum

poleva

200 g susené mlieko
1ks Cera

100 g PraSkovy cukor

Dvojfarebné kocky

Vyborny zékusok. Ja som robila z polovi¢nej
davky v malej forme. VyskiSajte si tento chutny
kolacik pripravit’ aj vy. Recept tu.

peny, pridat’ ostatné suroviny.

Nakoniec primieSame sneh z
bielkov.

Upecieme.

Z orechov, cukru a rumu
vymieSame plnku. Dame na
vychladnuty plat. Suroviny na
polevu vymieSame a
vyvalkame plat, ktory
prenesieme na pinku. Povrch
ozdobime €okoladovou
polevou.
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Celkovy ¢as pripravy: -
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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