Fornetti

NajlepSie chutia doméce fornetti. Kto ma rad
sladké fornetti urcite neodola. Pozrite si
fotopostup s receptom.

Potrebujete: Postup:
cesto Listkové cesto rozvalkame na
500 g listkové cesto tensi plat.
plnka
Rozkrgjame na nie prili§
4 ks jablké velké obdiZniky. Okraje
1 ks vanilkovy struk kazdého obdlznika natrieme

roz&lahanym vajickom, aby
sa ndm pocas pecenia fornetti
1ks vajce nerozlepili. Pripravime si
jablkovu plnku: ZmieSame
nastrihané jablka, vanilkovy
_ﬂ cukor a Skoricu. Pinku
nanesieme len na polovicku
cesta. Kazdy takto naplneny
obdiZnitek prehneme napoly

1 lyzicka Skorica mleta

Celkovy ¢&as pripravy: 45 min.

Cas pedenia: 25-30 min. ) ,

a po obvode zlepime prstami.
Teplota pecenia: 180°C Ostrym nozikom spravime na
Narocnost’ pripravy: rahkeé vrchu zarezy, aby mala kadial
Pocet porcii: - unikat’ para.

>

Ulozime na plech s papierom
na pecenie a potrieme
roz&lahanym vajickom.
Vlozime do vyhriatej rury na
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“Hajlozenie
f‘d_ o

180 stupiiov a nechame piect’
25 — 30 minut. Sami uvidite,
kedy budu mat’ zlatohnedu
farbu. Po vychladnuti
poprasime praskovym
cukrom.
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