Fiikané kokosové roZteky

Chrumkavé kokosové rozteky, dobré ku kave aj
ku Caju.
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Potrebujete: Postup:
200 g cukor praskovy
200 g muka hladka Vsetky prisady spolu vymieSame.
250 ¢ kokosova mucka
100 g Palmarin Kusky cesta vtlatame do formiciek. Formicky
1 lyzica kypriaci prasok do peciva plnime len do polovice pretoze sa pocas

pecenia objem zvacsi.
Q < f( é .| Petieme pri teplote 150°C
Celkovy &as pripravy: 10 min. v r ‘1 asi 1.53.minut. Po'upeéeni ich z
Cas pecenia: 15 min. > € | formiciek V}/k|0plt:nve & po
o . vychladnuti naméacame konce

Teplota pecenia: 150°C roztekov do Gokolady.
Narocnost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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