Gastanové gulky

Gastanové gul’ky ozdobia stdl a potesia aj
naro¢nu navstevu..
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Potrebujete:

125 g Palmarin

60 g Cera

150 ¢ cukor praskovy

500 g gastanové pyré (rozmixované
gastany)

100 g Cokolada na varenie

509 Cokolada biela

150 ¢ piSkéty detské

409 vanilinovy cukor

mandle blansirované

50 ml rum
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Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.
Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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Postup:

Gastanové pyré zmieSame s pomletymi
detskymi piSkétami a Palmarinom. Pridame
praskovy a vanilinovy cukor. Hmotu odlozime
do chladu asi na dve hodiny.

Po odstati cesta tvarujeme rukami guli¢ky s
priemerom asi 2,5 cm. Gulicky ukladame na
mastny papier na pecenie.

Vo vodnom kupeli si roztopime tmavu polevu
z Cokolady a Casti Cery. A v druhom hrnéeku
bielu polevu z bielej Eokolady a zvySku Cery.

Pripravenou polevou oblievame kazdu guli¢ku.
Striedame bielu a hnedl ¢okoladu na
polievanie. Spodné ¢ast’ gulicky ostane bez
polevy. Vrch guliCiek mézeme ozdobit’
cukrikami alebo postriekat’ polevou.
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