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Gastanové hviezdicky

Prijemné krehké pecivo ku &aju.
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Potrebujete: Postup:
2009 muka hladka
100 ¢ Palmarin ZmieSame muku, cukor, sol’, vajce, Palmarin,
759 cukor praskovy gastanové pyré a rum. Vypracujeme cesto,
, zabalime ho do félie a nechame v chlade
i'; giéka sol odpodinut’. Vychladnuté cesto vyvalkame a
_ formiCkou povykrajujeme hviezdicky.
1ks vajce Poukladame na plech vylozeny papierom na
100 g gastanové pyré (rozmixované pecCenie. ESte teplé obalime v zmesi
gastany) vanilinového a praskového cukru.
2 lyzica rum
2 bal. vanilinovy cukor

na obalo cukor praskovy
vanie

na obalo vanilinovy cukor
vanie
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 15 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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