Potrebujete:

400 g hladké mika

120 g med

160 g Pr&Skovy cukor

1 lyzicka pernikové korenie mleté - zmes

1 lyzicka mleta Skorica

2 ks vajcia

1 lyzicka soda bikarbéna

60g Palmarin (zmaknuty)
Q

Celkovy Cas pripravy: -

Cas pecenia: -

Teplota pecenia: -

Naroc¢nost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -

Hned’ mdikké medovnicky

Bez tychto medovni¢kov by u nds Vianoce ani
neboli. Zdobi ich moja Sikovna dcéra Tinka.
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Postup:

Vsetky ingrediencie spolu zmieSame a dlhSie
miesime. Vypracujeme tuhé cesto. Cesto
vyvalkdme na asi 0,5cm plat a vykrajujeme
pekné vianocné tvary. Poukladame na plech
vystlany papierom na peéenie. Potrieme Zitko a
nakoniec, ked’ medovnicky vychladna,
zdobime cukrovou polevou.
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