Potrebujete:

60 g Palmarin

60 g Helia

42 ¢ muka hladk& Special

60 g cukor praskovy

125¢g smotana na SFahanie 33%
250 ¢g ¢okolada horka

609 med

0

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 5 min.
Teplota pecenia: 160 'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -

>

Horka cokoldda s

chrumkavou krustou

Chutné sladké kolaciky ku kave aj ¢aju.

Postup:

Palmarin, praskovy cukor a 50 g medu
rozpustime tak aby, sa nam to nepripalilo.
Odstavime a primie$ame preosiatu hladku
muku. Nechame 24 hodin odleZat'.

Odstate cesto rozvalkame na tenky plat a
vykrajujeme kolieska. Ukladame ich na
silikonovy plat alebo mastny papier. Pe€ieme v
rure, tak aby skaramelzovali (cca 5 minut).

Smotanu, Heliu, 10 g medu alebo glukozy
prevarime, pridame ¢okoladu a poriadne
rozmieSame. Nechame ¢iasto€ne stuhnit'.

Pomocou cukrarskeho vrecka striekame na
upecené medové kolieska.
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