Hribiky

PoteSenie, radost’ a chut’ v sebe ukryvaju krehké
hribiky. Pozrite si fotopostup.

Potrebujete:
500 g muka hladka
1ks prasok do peciva Pripravime si suroviny.
250 ¢ Helia
2009 cukor praskovy Preosiatu muku zmieSame s
200¢g kokos praskom do peciva, pridame
1/2 ks vanilinovy cukor makké maslo a ostatné
250 ks vajce surow’ny a vypracujeme
o ) hladké cesto.
lekvar pikantny Na pomugenej doske ho
podla Cokolada horké vyvalkame na 3 mm a
potreby formickou v tvare hribika
vykrajujeme.

0

Ukladame na vymasteny

Celkovy ¢as pripravy: 35 min. . .

. L . plech. M6Zme aj hustejSie.

Cas pecenia: 10 min.

Teplota pecenia: 170 °C

Narocnost’ pripravy: rahké Pri pe€eni dame pozor, aby
Podet porcii: - sa nespadlili, lebo su biele a

mozu rychlo stmavnut. Ked’
zacnu zo spodu hnednut,
treba ich vybrat’ z riry. Hned’
ich z plechu pozberame.
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Vychladené zlepujeme
lekvarom a klobugiky
macame v ¢okoladovej
poleve.
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