Husadrske ockd :)

Osvedceny recept na viano¢né pecivo :-)
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Potrebujete:
200 g Helia
300 g hladkej muky
80¢g lieskovce pomlaté
100 g praskového cukru
2004g Helia (krém)
2ks zftok
2 bal. vanilinovy cukor
1 ks dZzem
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Celkovy Cas pripravy: -
Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 150 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Postup:

Z muky, cukru, Helie, Zitkov a orieskov
vypracujeme cesto a odlozime na 1h do
chladnicky.

Potom z cesta vyformujeme guldcky s
priemerom asi 2cm, poukladame na vymasteny
plech a do kazdej gulé6¢ky urobime jamku.

Zoberieme igelitové vrecusko, naplnime ho
lekvarom, Spicku odstrihneme a do jamiek
vstrekneme troSku lekvaru.

Upecené a vychladnuté ich posypeme
praskovym a vanilkovym cukrom.
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