HvieZdicky

Esteticky zazitok prepojeny s chut'ou. S
fotopostupom.

Potrebujete:

400 g muka hladka

140 g cukor praskovy Pripravime si potrebné

2 ks sitok suroviny na hviezdiCky.

250 ¢ Palmarin

podla marmelada (ovocna) Na doske zhnetieme muku,

potreby Zltky, Palmarin a praskovy
Cokoladova poleva cukor na hladké cesto.

200 g Cokolada

100 g Cera , .

) _ Cesto rozvalkame asi na 3
troska olej mm a vykrajijeme hviezdicky.
250 g Helia
2 ks vajcia . o
150 g cukor kryStalovy Vykrojené hviezdicky

cukriky na dozdobenie
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ukladame do formicky.

Formicky ukladame na plech
a upecieme.

Konce hviezdiCiek mac¢ame
do roztopenej Cokolady.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

Do stredu hviezdic¢iek
nastriekdme marmeladu.

Q

Celkovy ¢as pripravy: 90 min.

Na to potom nastriekame

Cas pecenia: 10 min. pinku. Kazdu hviezdi¢ku
Teplota pecenia: 160 °C Pubovolne ozdobime.
Narocnost pripravy: tazsie

Pocet porcii: - Plnku si pripravime nad

parou. Vajcia u§fahdme nad
parou do zhustnutia a
nechame prechladit’.

>

Do vychladeného krému
pridame Heliu.

Potom to celé dobre
vy§lahdme a mézeme pinit’.
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