Potrebujete:

cesto

180 g cukor

3 ks vajce

3 lyzica hrozienka

90 g hladka mika
1ks prasok do peciva
4 ks jablka

90¢g polohruba muka

1 lyzicka mleta Skorica
200 g Palmarin

0

Celkovy ¢as pripravy: -
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Naroc¢nost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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Tradicnd jablkovd bdbovka

Najlepsi recept na babovku aky poznam.
Vybornd jablkova babovka, ktoru robila eSte nasa
stara mama.

V miske rozmiesame vajcia s
¢ ukrom a rozpustenym
palmarinom.

Pridame muku s praskom do
peciva,skoricu,hrozienka a na
drobno pokrajane jablka.

Cesto nalejeme do
vymastenej a mukou
vysypanej babovkovej
formy.Pecieme na 180 C asi
45 minut.
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