Jahodovd torta

Jemna a 'ahka jahodova pochutka

Potrebujete:
200 g Helia
100 g muka hladka
80¢g cukor kryStalovy
2 lyzica cukor praskovy
600 g cukor praskovy
1ks vanilinovy cukor
1ks puding vanilkovy
1 bal. Zelé tortové

sol
400 g jahody - Cerstvé
1ks citrén
3 ks vajcia
300 ml mlieko
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Postup:

Priprava cesta:

Zitky vy$rahame so 40 g krystalového cukru a
s 1 vanilkovym cukrom do peny. Bielky
vyslahame so Stipkou soli a so 40 g cukru na
silny sneh. Obe hmoty zl'ahka zmieSame,
vmieSame 1 kavovu lyzi¢ku citrénovej kory a
muku. Hmotu nalejeme do tortovej formy
vymastenej a pomucenej. PeCieme asi 15
minut pri teplote 200°C. Po upeceni nechame
vychladnut'.

Priprava krému:

Uvarime puding podla ndvodu a nechdme ho
vychladnut'. VySFlahame Heliu so 600 g
praskoveho cukru. Priddme pudingovd hmotu
a vySrahédme vsetko spolu do krému.

Povrch cesta potrieme krémom. Na krém
poukladame umyté a osuSené jahody.

Priprava zelé:
Zelé si pripravime podla navodu na obale.
Mierne ho nechame vychladnit’ a zalejeme


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

nim jahody. Tortu nhechame v chladni¢ke
vychladnut.
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Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 15 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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