Potrebujete:

2ks vajcia

2509 cukor krupicovy

1 bal. vanilinovy cukor

60 mi olej

125¢g muka hladkéa

2 lyzica kypriaci prasok do peciva
500 g jahody

250 ml smotana na $Fahanie 33%
1 bal. stuzovac Srahacky

2509 tvaroh

509 cukor praskovy

2 bal. vanilinovy cukor

1 ks citron

75 mi Fanta

500¢g rebarbora

60g Solamyl

Jarny sen

Radi snivate? Doprajte si krasny a chutny sen
kedykol'vek pocas dia.
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Postup:

Cukor a vanilkovy cukor spolu s vajciami
Srahame do penista. Pridame olej a Fantu.
Muku s praSkom do peciva zmieSame a
postupne pridame k cestu. Na vymastenud a
mukou vysypanu formu (26cm) vylejeme cesto
a pecieme pri 160°C asi 20 min.

Tvaroh zmie§ame s cukrom a citrénovou
Stavou. Pridame §lahacku, vySlahanu so
stuzovaCom a lyzicou natrieme na vychladnuty
kompdt. Skuste natriet’ nerovnomerne, aby bol
vrch vinovkovy.

Rebarboru nakrajame a dame do hrnca,
posypeme cukrom a nechame stat’ 15min.
Jahody nakrgjame na Stvrt’ky, par si nechame
na ozdobu. Odstatu rebarboru trocha
podusime. Solamyl zmieSame s trochou vody a
primieSame Kk rebarbore, trocha povarime,
pridame jahody a premieSame. Komp6t dame
rovnomerne na korpus a nechdme v
chladnicke stuhnut'.
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http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

0

Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocénost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: -

5

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.

Na ozdobu pouzijeme: 1 pol. lyzica praskového
cukru, 1 ¢ajova lyzica nasekanej méty, 1-2 pol.
lyzice oprazenych mandlovych lupienkov.

Jahody, cukor a méatu premieSame a ozdobime
nimi tortu. Okraje méZeme posypat’ mandlami.
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