Cokolddovd torta

Je jednoduchy, nenaroény a pre maskrtnikov
¢okolady ako stvoreny. Pozrite si fotopostup.

Potrebujete:

Jsv Z bielkov vy&Fahame sneh.

4 Ks vajce Po chvili priddme cukor a

.. i vys§lahame do tuha.

4 lyzica muka polohruba

4 lyzica cukor praskovy

1/2 bal. kypriaci pragok do pediva Primie$ame Zzitky, miku s

2 lyzica kakao kypriacim plraskom dol peciva,
. . . kakao a olej. Vymastime a

250 ml smotana na Slahanie 33% pomacime tortova formu,

2509 Cokolada na varenie dame do nej pigkétové cesto

50g Cera a upecieme.

Cokoladu nastrihame do
misky. Smotanu zohrejeme
(nesmie vriet') a zalejeme fou
postruhanu ¢okoladu.
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Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.

Cas pedenia: 15 min. Miegame, a2 kym sa
Teplota pecenia: 180 °C ¢okolada rozpusti.
Narocnost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -

Nechame vychladnat. Potom
vySlahame na krém (asi 1
minutu).
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Korpus prekrojime na tri ¢asti,
medzi ktoré natrieme krém.
Krémom natrieme aj boky
torty.

Roztopime Cokoladu na
varenie a pridame trochu
Cery aby potom poleva
nepraskala. Nozom ju
rozotrieme na vrch torty.

Nechame v chlade stuhnut'.
Potom ozdobime podla
fantazie
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