Potrebujete:

cesto

21/2dl mlieko

250 g Pr&skovy cukor
250 ¢ polohrubd muka
1 bali¢ek prasok do peciva
1ks vajce

2 lyzica kakao

1 bali¢ek Pernikovy prasok

poleva

1 lyZica maslo

1 lyzica Praskovy cukor
2 lyzica kakao

1 lyzica voda
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Jednoduchy medovnik

Rychly a chutny medovnik .... Idealny ku kave.
Recept ku kola€u si pozrite nizSie, pripravili sme
pre vas aj fotopostup.

VsSetky suroviny okrem muky
a praSkoveého cukru spolu
zmieSame

Priddme muku s praskom do
peciva a znovu zamieSame

Zmes vylejeme na pimasteny
a pomuceny plech. Dame
piect’ do vyhriatej rury na
180c

Po upeceni kol&¢ potrieme
marhulovym dZzemom a
polejeme pripravenou
polevou

Navrch posypeme
posekanymi orechmi a
nechame vychladnut’.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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