Jednoduchy pernik

Pernikovy kolag, ktory zachuti kazdému. Pozrite
si jednoduchy fotorecept.

Potrebujete:

Cera Najskor vymieSame vajcia s

400 g muka hladka préékovym cukrom.

300 g cukor praskovy

2ks vajcia Postupne pridavame ostatné

1dl olej prisady: lekvar, olej, muku,

3lyzica  lekvar fubovorny kypriaci prasok do pernika,
- . Skoricu, kakao, s6du

1 lyzica Skorica mleta bikarbonu a mlieko

1ks kypriaci prasok do peciva

3lyzZica kakao

2dl mlieko Vypr’aCUJe.me hladké cesto, ’
. i . ] ktoré vylejeme na vymasteny

1 lyzicka s6da bikarbéna a mikou vysypany plech.

100 g C¢okolada na varenie

709 Palmarin

30¢g Cera Pecieme pri teplote 150°C asi 20 minut.

ESte teply pernik potrieme
lekvarom.

Nakoniec polejeme
¢okoladovou polevou, ktoru si
pripravime tak, Ze vo vodnom

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

kupeli roztopime ¢okoladu, do
ktorej sme pridali Ceru.

Q Nechame vychladnat.O
Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 150 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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