Potrebujete:

100 g cukor kryStalovy
2dl voda

6 lyzica med

200g cukor praskovy

4 ks vajce

100 g Palmarin

1 lyzicka pernikové korenie mleté - zmes
1 lyzicka 8korica mleta

109 salajka

900 g muka hladka Special
1ks vajce (na potretie)

Q

Méakucké pernicky, do ktorych je radost’
zahryznut'. Pozrite si jednoduchy fotorecept.

Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pedenia: 7 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: rahké

Pocet porecii: -

Cukor spalime na karamel,
zalejeme vodou a rozvarime.

V inej miske vySlahdme
vajcia, praskovy cukor, med a
olej.

Vlejeme prechladeny karamel
a vyslahame.

Do toho zamieSame muku s
pernikovym korenim, salajkou
a Skoricou.

Vypracujeme vlacne a krasne
karamelové cesto. OdloZzime
ho na 6 hodin.

Potom cesto rozvalkame na
2-3 mm a vykrajujeme rézné
tvary. Ukladame na
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vymasteny plech a upecieme.
Upecené potrieme
vyslahanym vajcom a
vychladnuté zdobime.
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