Karamelové trubicky

Staci iba 5 ingrediencii a chutny zakusok je na
svete. Alebo v brusku :).

0

Potrebujete:

1 lyZica Cera

220 g celiaticka muka mix B

200g natierkové maslo (neochutené)
300¢g karamel

100 g Helia
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Celkovy &as pripravy: 50 min.

Cas pedenia: 10 min.
Teplota pecenia: 200°C
Narocnost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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Postup:

Z muky, natierkového masla a rozpustenej
Cery si vymieSame tuhé cesto.

Cesto si rozvalkdame, nareZzeme na pasiky a
nanesieme na trubicky

Upecené trubi¢ky nechame vyhladnat’ aby sa
nam nelamali, ked’ ich budeme davat dole.

Z karamelu a Helie vymieS8ame karamelovu
plnku, ktora potom pinime do trubiciek.

Hotové trubiCky esSte mdzeme poliat’
rozpustenou ¢okoladou vo vodnom kupeli s
kuskom Cery.
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