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Potrebujete:

olej

6 ks vajce

509 orechy

1 bal. vanilinovy cukor
180 g muka polohruba
160 g cukor krystalovy
509 cappuccino

1 bal. prasok do peciva
500 ml mlieko

100 g cukor kryStalovy
2 bal. puding vanilkovy
250 ¢ Helia

509 cappuccino

100 mi vajecny konak
40 mli olej
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Kdavovo-konakovd torta

Je svieZa, vyborne chuti a je vynikajica na
Valentina.

Postup:

Zltky, vanilkovy cukor a cukor vymie$ame do
peny, pridame olej, orechy, kdvu (nie varenu),
muku a prasok do peciva. Potom vysfahame
sneh, a vymie$ané zitka pomaly vmie$ame do
cesta. Pecieme pri 160-180°C , asi 45 min.
Nechame vychladnit’ a rozrezeme na 3 Casti.

Z mlieka, cukru a pudingového prasku uvarime
tuhy puding. ESte do teplého primieSame kavu
(nie varenu) a za staleho mieSanie vychladime.
Potom primieSame vajecny likér. Heliu
rozmieSame a vychladnutt kasu vmieSame do
Helie.

Korpus plnime, tak aby polovica iSla na plnku
do vnutra a polovicou potrieme celu tortu a
ozdobime podl'a fantazie.
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Celkovy &as pripravy: 120 min.

Cas pecenia: 45 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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