Koka susienky

Koka suSienky su jedny z mojich
najoblubenejSich susienok. Pripravte si ich rychlo
a jednoducho s tymto receptom a fotopostupom.

Potrebujete: Postup:
cesto Margarin roztopime na
100 g kokos strahany sporaku. Sypké suroviny,

. kv teda muaku, kakao, kokos,
1009 cukor praskovy kypriaci prasok, vanilkovy aj
230 ¢ hladka muka praskovy cukor nasypeme do
215¢ palmarinu misy
2ks zltok
2 lyzica kakao Pridame Zitky a roztopeny,
1ks vanilkovy cukor nie v8ak teply margarin a
0,5 kypriaci prasok do peciva vypracujeme cesto
lyzicka

Z cesta odtrhavame kusky a

robime gulicky alebo valCeky
ako ja a ukladdme na plech v
dostato€nej vzdialenosti od

0

Celkovy ¢&as pripravy: 25 min.

Cas pecenia: 13 - 15 min. seba, ked'Ze pri peeni trochu
Teplota pecenia: 180 °'C podrasty.

Narocnost pripravy: lahké

Pocet porcii: 50

Kazdy jeden kusok trochu
roztla¢ime vidlickou. PeCieme
vo vyhriatej rure na 180
stupriov 13-15 minut.
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Hned’ po upeceni sa m6zu
zdat’ eSte trochu makké, ale
po vychladnuti budd
chrumkavé a krehké.
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