Potrebujete:

659 Palmarin

240 ¢ hladka muka

140 g cukor praskovy

100 g kokos

2 ks vajcia

1ks kéra z citrbna

2 lyzicka kypriaci prasok do peciva

1 podla praskovy cukor na obal'ovanie
potreby

0

Kokosové crinkles

Jednoduché, chutné keksiky vhodné aj na
sviato¢ny stél.

0

Celkovy ¢&as pripravy: 15 min.

Cas pecenia: 15 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -

5

N
Postup:

Zmaknuty Palmarin zmieSame s praskovym
cukrom. Pridame nastrihana citrébnovud kéru a
vajcia. Struhany kokos, hladkd muku a pradok
do peciva spolu zmieSame a pripojime k zmesi
a rukou dobre mieSame, kym nam nevznikne
pevna hmota. Z cesta spravime bochnicek a
ulozime do chladni¢ky na 30 — 45 minut.

Z cesta vytvarame menSie guliky, ktoré po
jednej vkladame do misky s praskovym cukrom
a celé obalime. Naukladame ich na papierom
vystlany plech a pe€ieme 15 minut pri 160°C.
Ak sa do nich nepusti cela rodina, tak ich po
vychladnuti vlozime do dézy a vydrzia az do
Vianoc.
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