Potrebujete:

230g cukor praskovy
509 Palmarin

3 lyzica med

2 ks vajcia

1 bal. prasok do peciva
450 ¢ muka polohrubd
1di mlieko

200 g Palmarin

200g cukor praskovy
40¢ kakao

5 lyzica rum

5 lyzica mlieko

250 g kokos

Kokosové jeze

Tento recept chuti kazdému. Je jednoduchy a
velmi chutny. M&kucké kokosové kolaciky.

Postup:

Vajcia vymieSame s praSkovym cukrom,
maslom a s medom do penista. Pridame
mlieko a nakoniec muku zmieSanu s praskom
do peciva. Cesto vylejeme na maslom natrety
a mukou vysypany plech a dame piect’ do
vyhriatej rury. Korpus nechdme vychladnut’ na
izbovU teplotu a narezeme na kusky.

Kym nam korpus vychladne urobime ¢okoladu:
do mensieho kastrolika dame vSetky
ingrediencie na ¢okoladu a zohrievame do
bodu varu. Keby sa nam zdala ¢okolada husta,
mézeme pridat’ eSte trochu mlieka.
Vychladnuté cesto namacame do teplej (nie
horucej) €okolady a nasledovne obalime v
kokosovej mucke. NajlepSie chuti vychladnuty.
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Celkovy &as pripravy: 45 min.
Cas pecenia: 15 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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