Kokosové rezy so Zltkovou
polevou

Krasne ozdobia st6l a natiahnu sa za nimi vSetky
misné ruciCky. Pozrite si fotopostup.

Potrebujete:

3509 muka hladka Special

250 g Palmarin Pripravime si suroviny na
1ks vajcia cesto.

1 ks zitok

200 g cukor praskovy Vypracujeme hladké cesto a
6 ks bielok rozdelime na polovicu.
200g kokos

2009 C?kor praskovy Kazdu polku rozvalkame na
6 ks Zltok velkost’ plechu.

200g cukor praskovy

1 bal. vanilinovy cukor

Bielky oddelime od Zitkov. Z
bielkov usrahame tuhy sneh.

Q

Celkovy ¢as pripravy: 40 min.

Do snehu pridame cukor a
kokos.

Cas pedenia: 20 min.
Teplota pecenia: 170 °C _
Narocnost’ pripravy: rahké Sneh vylejeme na plech a
5 rovnomerne rozotrieme.
Pocet porcir ) Dame nariho druhd polku
ﬁ— cesta a upelieme.
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Vy&lahame do peny Zitka s
cukrom a vanilkou.

Vylejeme este na horuci
kola€. Nechame vychladnut’
aby poleva stuhla a
pokrajame ho na rezy.

A mame hotoveé rezy.
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