Koldc s cernicami

Krehky a vonavy kolacgik plny ovocia. Recept
vhodny na kazdu prilezitost'.

Potrebujete: Postup:

cesto VSetky suroviny na cesto si

200 g polohrubej maky zmieSame a vypracujeme z

100 g masla nich hIad,ké cesto. 3
Rozvalkame ho a uloZzime na

1ks vajce dno vymastenej tortovej

509 cukor formy.

1 lyzicka kypriaci prasok do peciva
1 lyzicka kéra z citrona Suroviny na pinku si
zmieSame metlickou. PInku

plnka vylejeme na cesto

250 g mascarpone

4049 Praskovy cukor Do pinky nahusto

1ks vanilkovy cukor naukladame ¢€ernice. Dame
3 lyzica &tavy z limetky do rary na 35 minat na 180
1ks vajce stupriov.

200 g Cernice
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Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pecenia: 35 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 12

5

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

