Koldc s jahodami

Uzasna pochutka pre chvile pohody v kruhu
rodiny..

Potrebujete:

125¢g Palmarin

250¢g muka hladka

100 g cukor krystalovy

100 g cukor praskovy

1 ks smotana na SFahanie 33%

5009 tvaroh - pasirovany

1ks puding vanilkovy

400 g jahody - Cerstvé

1 ks citrén

5 ks vajcia

509 mandlové lupienky
Q

Celkovy &as pripravy: 15 min.

Cas pedenia: 60 min.

Teplota pecenia: 180 °C

Narocnost’ pripravy: tazsie

Pocet porecii: -

Postup:

Priprava cesta:

Preosiatu muku, Palmarin, krystalovy cukor a 1
zltok zmiesime na cesto, zabalime do alobalu
a na 1 hodinu odlozime do chladni¢ky. Ruru
vyhrejeme na 180 stupnov.

Vychladnuté cesto rozvalkame na pomucene;j
doske a vylozime nim dno a bo¢né steny formy
na pecenie ovocnych kola¢ov s vinovkovym
okrajom. Spodnu Cast’ cesta popichame
vidlickou. Pecieme 10 minat do polosurova.

Priprava krému:

Tvaroh, praskovy cukor, pudingovy prasok,
citronovu kéru a 4 vajcia vymieSame. Smotanu
vy§lahame na tuhy sneh a spojime s
tvarohovou hmotou.

Poloupecené cesto naplnime tvarohovou
hmotou a pecieme 50 minut. Potom nechame
trochu vychladnut’.
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Na upeceny kola¢ poukladame jahody.

Mandle mierne oprazime na panvici a
posypeme nimi cely kolac.
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