Koldc RAFO

Nikdy ho nie je dost’ :)
Vd'agny recept na tento kolagik, ktory zvladne
naozaj kazdi.

Potrebujete: Postup:
cesto Vsetkyy ingredience na cesto
2 pohar polohruba muka zmieSame a nalejeme na
250 ml vymazany a vysypany plech a
1 pohér cukor kry&talovy dodruhej misky si zmieSame
250 ml kokos a cukor.
1/2 pohar  olej
250 ml
1 pohar mlieko kol4€ dame na 5 min [?lect
250 ml 190°C a pak ho vyndame.
4 ks vajcia
1ks prasok do peciva Na kolac ktory s apiekol len
5min nasypeme pripravenu
plnka zmes z kokosu a cukru. Plech
1 pohar kokosova mucka damfa Znovu piect na cca
250 ml 25min.
1/2 pohar  cukor praskovy
250 ml
ked je uz kolac upeceny,
poleva .
takna teply nalejeme
400 ml grahac¢kova smotana slahackua nechame

vyhcladnut.
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Celkovy ¢as pripravy: -
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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