Krtkova torta na plechu

Uzasny kolag, ktory je este chutnejsi nez original.
Mame pre vas aj fotorecept.

Potrebujete:

3209 muka hladka

180 ¢ cukor praskovy Praskovy cukor si vymieSame
3 ks vajcia so Zltkami d.op,enlsta, .

.. postupne pridavame olej,
Tlyzica  kakao 200ml viazného mlieka. V
200 ml olej druhej miske zmieSame
450 ml mlieko muku, kakao, prasok do

o .. peciva postupne primieSame
1 bal. kypriaci prasok do peciva .
Yp P } p k Zltkovej zmesi, dobre
1ks smotana na §lahanie 33% premiegame a dame na plech
100 g Cokolada na varenie vyloZeny papierom.
2 ks smotana kysla Rovnomerne rozotrieme a
dame do vyhriatej rary na 160
1ks tvaroh . . .
stupfiov asi na 25 -30 min.
1 bal. vanilinovy cukor
1,5 bal. puding vanilkovy
3 lyzica cukor kry&talovy Straatelovy krém: uvarime si
i husty krém z 250ml mlieka,
5ks banéan

pudingu a krystalového cukru.
Nechéame ho vychladnat’. V
miske zmieSame kyslé
smotany, tvaroh, vanilkovy
cukor, pridame vychladnuty
pudding a vy$lahame do
hladka. Potom pridame
postrihanu ¢okoladu a
vysFahanua SPahacku.
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Celkovy ¢as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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Vychladnuty korpus zvrchu
tro8ku vydlabeme aby sme
mali mrvenicu.

Na vydlabané miesto
poukladame prekrojené
banany a na to natrieme
straCatelovy krém.

Posypeme mrvenickou a
hotovo. Nechame do druhého
dna odlezat’ a bastime :).
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